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Der BURGER:  

 das Highlight im 

Ausser-Haus-Markt!



McCormick S.A. Zürich
Distribution : Promena AG Rheinstrasse 81 - 4133 Pratteln - CH - Tel. : 061 816 61 61 
info@promena.ch - www.mccormick.ch/foodservice

Sorgen Sie für Abwechslung
auf Ihrer Burger-Karte

Sorgen Sie für Abwechslung
auf Ihrer Burger-Karte

Sorgen Sie für Abwechslung

McCormick Foodservice bietet Ihnen seine neue
BURGER SMOKEY FUMÉ Gewürzmischung mit Gesmacksnoten 

von geräucherter Paprika und Tomaten an.

In Mayonnaise- oder 
Ketchup-Saucen

Eine Gewürzmischung mit 
Geschmacksnoten von Zwiebeln, 

Paprika und Knoblauch.

Zum Bestreuen von 
Kartoffeln

Zum Bestreuen am Ende 
der Garzeit oder zum 
Beimischen zu Fleisch
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SMOKEY BURGER

Das Burger-Brötchen mit einem 

Steak, gewürzt mit Das Burger-Brötchen mit einem 

Steak, gewürzt mit Das Burger-Brötchen mit einem 
Burger Smokey 

Das Burger-Brötchen mit einem 
Burger Smokey 

Das Burger-Brötchen mit einem 

Fumé von McCormickSteak, gewürzt mit 

Fumé von McCormickSteak, gewürzt mit Burger Smokey 

Fumé von McCormick
Burger Smokey 

, belegen.
Burger Smokey 

, belegen.
Burger Smokey 

Fumé von McCormick, belegen
.

Fumé von McCormick
Burger Smokey 

Fumé von McCormick
Burger Smokey 

, belegen.
Burger Smokey 

Fumé von McCormick
Burger Smokey 

Mit geschni� enen Zwiebeln,
, belegen.

Mit geschni� enen Zwiebeln,
, belegen.

Salat und Käsescheiben garnie
ren. Mit geschni� enen Zwiebeln,

Salat und Käsescheiben garnie
ren. Mit geschni� enen Zwiebeln,

Für einen inte
nsiven Gesch

mack, 
Salat und Käsescheiben garnie

ren. 

Für einen inte
nsiven Gesch

mack, 
Salat und Käsescheiben garnie

ren. 

Karto� eln e
ben� � s mit der 

Mischung Burger Smokey Fumé

bestreuen. Den Burger mit einer Mischung 
bestreuen. Den Burger mit einer Mischung Burger Smokey Fumé

bestreuen. Den Burger mit einer Burger Smokey Fumé

Mayo� aise -
 oder Ketchup - Sauce, 

bestreuen. Den Burger mit einer 

Mayo� aise -
 oder Ketchup - Sauce, 

bestreuen. Den Burger mit einer 

gewürzt mit Mayo� aise -
 oder Ketchup - Sauce, 

gewürzt mit Mayo� aise -
 oder Ketchup - Sauce, 

Burger Smokey Fumé 
Mayo� aise -

 oder Ketchup - Sauce, 

Burger Smokey Fumé 
Mayo� aise -

 oder Ketchup - Sauce, 

von McCormick, gewürzt mit 
von McCormick, gewürzt mit Burger Smokey Fumé 

von McCormick, 
Burger Smokey Fumé 

ver� inern.Burger Smokey Fumé 

ver� inern.Burger Smokey Fumé 

REZEPTIDEE

Entdecken Sie auch 

Eine Lösung
für jeden Burger!

• Ohne künstliche Farbstoffe •  Ohne hinzugefügteKonservierungsstoffe • Strenge Auswahl der Rohstoffe
• Wiederverwertbare Verpackung

Ein pikanter Geschmack 
mit dezenter Rauchnote 

Verfeinert Burger im 
Handumdrehen

Ersetzt das Würzen mit Salz 
und Pfeffer

100 Burger pro Dose

Ein vielseitiges Produkt


