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Erbsen, Bohnen, Linsen:
Hulsenfriichte liefern reichlich
Proteine und Nahrstoffe. Mit
weiteren kostlichen Zutaten
kombiniert, er6ffnen sie vielfaltige
kulinarische Mogllchkelten
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Klassische Zutaten in modernem Gewand.
garantieren echten, unverfalschten und
rundum erfullenden Genuss.

Ite Krauter: Thymian, Pfefferminze und Rosmarin wiederentdecken
Amaranth: Das Powergetreide der Inka und Azteken - nussig und i
erdig im Geschmack

Mezcal: Rauchiger Agavenschnaps aus Mexiko Toor Dal (geschiilte halblerte ‘

Straucherbsen): Traditionell mit
Kreuzkiimmel und Kokos zubereitet
Borlotti-Bohnen: Perfekt mit Salbei -
und galizischem Albarifio

Beluga-Linsen: Laufen mit Pfirsich
4 EXUTISCH UND AUFREGEND ] und Sgenf zur Hochform auf
eschmacksentdecker auf der Suche nach Aromen ) :
aus neuen Regionen. Malaysia und die Philippinen - p
- die kulinarischen Hotspots Silidostasiens - bieten Fr—
Entdeckern eine Vielfalt reizvoller Zutaten und
Rezepte, die von Sinnes- und Lebensfreude zeugen.

Pinoy BBQ: Beliebte philippinische Grillspiesse gewiirzt
mit Sojasauce, Zitrone, Knoblauch, Zucker, Pfeffer und
Bananenketchup

Rendang-Curry: Malaysische leicht-scharfe Gewiirzpaste
aus Chilis, Zitronengras, Knoblauch, Ingwer, Tamarinde,
Koriander und Kurkuma

SPRITZIG UND FRUCHTIG

Drei klassische Zubereitungsarten fuir neue Aromen und
zur Inspiration kreativer und angesagter Drinks.

Eingelegt: Saure kombiniert mit Gewtirzen fiir ein
saftig-prickelndes Aroma

Gerostet: Bringt herb-kraftige und rassige Noten ins Spiel
Gebrannt: Flr unwiderstehliche Karamell-Aromen



MeCormich verbindet Lidemschaft wit Geschmack™ [T
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Seit 16 Jahren stellt McCormick® in seinem Flavor Forecast®
aktuelle kulinarische Entwicklungen und Geschmackstrends
vor. Entwickelt von McCormick-Experten - Chefkéchen,
kulinarischen Experten, Trendbeobachtern und
Lebensmitteltechnologen - inspiriert der Flavor Forecast
weltweit kulinarische Geschmacksentdeckungen und
Innovationen der nachsten Jahre.

Als weltweit fllhrende Aromaexperten sorgen wir bei
McCormick & Company seit 125 Jahren mit einer breiten
Markenpalette flr unvergessliche Geschmackserlebnisse.
Zubereitung und Genuss von Speisen gehdren weltweit zum
Alltag der Menschen. Unser Angebot regt die Verarbeitung
frischer Zutaten an und vereint die ganze Welt im Geschmack.

AV

Wir verarbeiten Rohstoffe aus 40 Landern, und nur die
beste Ware - dafiir sorgt unser hoher Qualitatsanspruch.
Unsere Produkte erreichen Verbraucher in tiber 135
Landern und sind eine feste Grésse im Detailhandel, in der
Nahrungsmittelproduktion, im Food- und Gastroservice und
in unzahligen Restaurants weltweit.

Rezepte und mehr finden Sie unter www.mccormick.ch/flavorforecast
oder www.mccormickcorporation.com.

Vorderseite: Sambal-Nudeln mit Shrimps und chinesischem Brokkoli

Copyright © McCormick & Company, Inc. 2016. Alle Rechte vorbehalten.

nj McCORMICK.Y
C@ FOR CHEFS 4

McCormick

LAWRY'S

o G2 @ D ook o

Pusién por o Sabor

ey Kitchen - :
peoplaic NPES Bk <=




