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Smokey Fumé
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Le BURGER : 

incontournable

de la RHF !



Un mélange d’épices aux notes
d’oignon, de paprika et d’ail.
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SMOKEY BURGER
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 IDÉE RECETTE

Découvrez aussi

Une solution
pour chaque Burger !

• Sans colorants artifi ciels• Sans conservateurs ajoutés
•  Sélection rigoureusedes matières premières• Packaging recyclable

Une saveur relevée et 
un goût fumé surprenant

 Remplace
l’assaisonnement
sel et poivre

Sublime les burgers
en un instant

100 burgers par boîte

Un produit polyvalent

DIVERSIFIEZ VOTRE CARTE DE BURGERS
McCormick Foodservice vous propose

son nouveau mélange d’épices BURGER SMOKEY FUMÉ 
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aux notes de paprika fumé et de tomate !

Dans les sauces 
mayonnaise
ou ketchup.

En saupoudrage
sur les potatoes.

En saupoudrage en
fi n de cuisson ou en 
inclusion dans la viande
avant cuisson.
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