
Kräuter
Herbes

Das
Cuisinez avec 

an Aroma
de Bouquet
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Kräuter
Aromatische Kräuter sind Ausdruck 
jeder Küchentradition. 
Sie verleihen den Gerichten der 
Schweizer Gastronomie ihren Duft. 
Ob Sie damit Salatsaucen, 
ein Zuger Chabisbünteli oder eine 
Tessiner Kalbsroulade verfeinern, 
die BUTTY Kräuter würzen perfekt 
alle Ihre traditionellen 
und modernen Gerichte.

Les Herbes
Les Herbes aromatiques sont le reflet de  

chaque tradition culinaire. Elles parfument 
depuis toujours les meilleurs produits de 

la gastronomie suisse. Que vous les utilisiez  
pour sublimer une sauce salade aux fines  

herbes, un Chabisbünteli zougois ou 
des paupiettes de veau tessinoises, 

les Herbes BUTTY assaisonnent 
à la perfection tous vos plats 

traditionnels ou contemporains.

Sortiment / Assortiment Nettogewicht / Poids net EAN
Basilikum / Basilic 150 g 7610071824035

Dill / Aneth 140 g 7610071824004

Estragon / Estragon 80 g 7610071896216

Italienische Kräuter / Herbes d’Italie 200 g 7610071824325

Kräuter der Provence / Herbes de Provence 150 g 7610071824332

Lorbeerblätter / Feuilles de laurier 27 g 7610071824134

Majoran / Marjolaine 80 g 7610071824158

Oregano / Origan 130 g 7610071824356

Petersilie / Persil 70 g 7610071824387

Pizza 300 g 7610071824431

Rosmarin / Romarin 225 g 7610071824257

Salatkräuter / Herbes pour salades 240 g 7610071824271

Schnittlauch / Ciboulette 50 g 7610071824370

Thymian / Thym 185 g 7610071824264


