FOODSERVICE

BIRYANI

PrEj\tdecken Sie diese ausgewogene, feine und doch kraftige Mischung
-j' - mit Noten von Zwiebeln, Koriander und Senfkorner. Ein zarter und
exquisiter Geschmack, der lhre Gerichte einzigartig macht.
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Découvrez ce mélange équilibré, fin et intense

aux notes d'oignon, coriandre et graines de moutarde.
Une saveur douce et parfumée qui réhaussera vos plats.

Ideal avec des legumes,
viandes blanches et poissons.

Polyvalent, il s'utilise aussi bien
en assaisonnement qu’en
marinade ou dans un saute.

Associe a de la tomate, ses aromes
se liberent pleinement.
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