An der Quelle =

des Geschmacks
Aux origines des saveurs =

Schon gewusst?

Paprika ist eine Peperoni, die zur Familie der milden Chilipfeffer
gehort. Sobald die Schote reif ist, wird sie getrocknet und mit oder
ohne Samen zu Pulver verarbeitet. So erhalt man verschiedene
Paprikasorten, die teils mild, teils pikant sind, je nachdem welche
Pflanzenteile man verarbeitet.

L e saviez-vous ?

Le paprika est un poivron appartenant a la famille des piments
doux. Il est cueilli @ maturité puis séché et réduit en poudre avec
ou sans les graines. On obtient ainsi plusieurs variétés différentes
de paprika plus douces ou plus piquantes en fonction de la partie
de la plante utilisée.



Gewlirze / Les Epices

FOODSERVICE

Von Paprika iiber Muskatnuss bis zu Zimt bietet McCormick eine breite Palette an Gewiirzen an, die in der ganzen Welt ausgewahlt
wurden, um den Geschmack lhrer Gerichte auf einfachste Weise zu verfeinern — von der Vorspeise bis zum Dessert.

Du paprika a la cannelle en passant par la noix de muscade, McCormick offre un large choix d'épices sélectionnées a travers le monde entier
pour sublimer la saveur de vos repas de l'entrée jusquau dessert en toute simplicité.

BEZEICHNUNG NETTOGEWICHT BEZEICHNUNG NETTOGEWICHT

DESIGNATION == POIDS EN G ®O® DESIGNATION = POIDS EN G ®O®
SS,VV?QT,Z"’SL‘;ZA‘”‘*;" e 7610071881021 210g v v v ,P,:g’riiﬁ: Edelsfiss medium 7610071891327 5009 v v v
P e e 7610071887054 2409 vV P g™ schart 7610071891365 480g v v v
iwzsosn e we v v v pguschePatamia  oorove  amg v v
o e 7610071881700 180g v v v P = 7610071881571 2409 v v v
wommez  w@s  vov e B TR
wsanssgwaler,  woyoows  wsa v v i s ms v
P o tatoss mid 7610071893000 5009 v v v

“laut Gesetz. /
@ Ohne Farbstoffe und ktinstliche Aromen / Sans colorants ni arémes artificiels @ Ohne Konservierungsstoffe / Sans conservateurs @ Dampfsterilisiert / Débactérisé vapeur Conformément a la réglementation en vigueur.




