FOODSERVICE

KNOBLAUCH GERAUCHERT SMOKEY
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Schmecken Sie lhren Risotto zum
Schluss mit gerdauchertem Knoblauch ab
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Umweltbewusst
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Zahlreiche
Anwendunge

Verfeinern Sie
lhre Suppe mit Schlagrahm und
gerauchertem Knoblauch
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tos: F.Quinard.
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Knusprige Krusten sind ebenfalls
ein Kinderspiel: Butter, Paniermehl,
Petersilie und gerducherter Knoblauch
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ERWECKT DIE FREUDE AM GESCHMACK
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AIL FUME SMOKEY

Sublimez vos preparacions avec sa saveur rumee intense
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COLORANTS
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Réinventez
facilement :
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Assaisonnez d’ail fumé vos Agrémentez vos veloutés Réalisez Facilement une croiite
risottos en fin de cuisson d’une creme fouettée a I’ail fumé étonnante beurre, chapelure,
persil et ail fumé
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Umwehbewusst REVEILLE LE PLAISIR DES SAVEURS.
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