
Verleihen Sie Ihren marinierten 
Pouletbrüstchen ein intensives Aroma

Bringen Sie Farbe in Ihre grillierten 
Tintenfischgerichte

Oder Sie peppen Ihre Mayonnaise 
 mit einer Rauchnote auf

NE
U

Entdecken Sie das natürlich über dem Feuer geräucherte Paprika
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Zahlreiche  

Anwendungen 

Nettogewicht  
300g

PAPRIKA GERÄUCHERT

www.mccormick.ch/foodservice
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Découvrez un paprika fumé naturellement au feu de bois
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Une multitude 

d’usages

Donnez une saveur intense 
à vos suprêmes de volailles marinés

Parfumez des morceaux de 
poulpe à la plancha

Twistez vos sauces mayonnaises 
en y ajoutant une touche fumée

Poids  
300g

PAPRIKA FUMÉ
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www.mccormick.ch/foodservice

ARGU_AIL_PAPRIKA_FUMÉ-A4-SUISSE.indd   4 18/04/2018   17:45


