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colada mit gerdsteter Orange; Melasse-Bourbon-Sour

Es ist das Bestreben von McCormick & Company, Incorporated, die Welt vor langweiligen Speisen
zu retten! Als weltweiter MarktfUhrer fur Geschmackstoffe galt unsere besondere Leidenschaft schon
immer, Menschen Uberall bei der Zubereitung der bestmoglichen Gerichte zu helfen. Unsere fUhrenden
Marken von Gewulrzen, Krdutern, Gewlrzmischungen, Warzmitteln und anderen Geschmacksprodukten
bewirken einen echten Unterschied darin, wie Lebensmittel zubereitet und genossen werden. Sie sind in
der gesamten Lebensmittelindustrie — vom Einzelhandel zu Lebensmittelherstellern bis hin zur Gastronomie
- sowie in Klchen Uberall auf der Welt zu finden.

Tatséchlich entwickelt McCormick unvergessliche kulinarische Erlebnisse und regt zu einer gesunden
Auswahl an, die somit zur Lebensfreude beitragen. McCormicks Schwerpunkt fur Qualitét liefert den
Geschmack, auf den Sie sich verlassen kbnnen. Wir beziehen unsere erstklassigen Zutaten aus 40 L&ndern
undhaben eine ylobale Markenfamilie, die Verbraucherin 100 L&dnder erreicht. Seit dem Jahr 2000 hat unser
Team aus Forschern, Trendverfolgern, Marketingexperten, Chefkdchen, Kichen, Erndhrungstechnikern
und sensorischen Wissenschaftlern mithilfe der McCormick® Geschmackstrends®, einem
Katalysator fur neue Aromainnovationen innerhalb der gesamten Lebensmittelindustrie,
neue Geschmackstendenzen identifiziert.

Egal, wo oder was Sie essen, Sie kénnen jeden Tag mit McCormick gewUurzte Mahlzeiten genieBen.
Weitere Informationen finden Sie auf www.mccormickcorporation.com.
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Likucnft des

glooalen
Geschmacks

McCormick® halt als weltweiter MarktfUhrer in Sachen Geschmack mit der
einzigartiyen Geschmackstrends® zur ldentifizierunyg von kulinarischen
Entwicklungstendenzen eine Spitzenposition. Dieser jahrliche Blick in die
Zukunft der Geschmackstoffe spielt in der Erweckuny eines weltweiten
Entdeckerygeistes eine besondere Rolle. Seit 2000 hat die McCormick®
Geschmackstrends® Top-Trends und Geschmackstoffe yenau
ermittelt — ein Kennzeichen unserer Leidenschaft fur Geschmackstoffe,
Die kulinarischen Impulse, die entweder kurz davor stehen weit verbreitenden
Anklany zu finden, sowie jene, die subtile Untertdéne haben und sich yerade
realisieren, haben das Potenzial die zukunftige Erfindunyslandschaft zu
verdndern,

Fisch mit Dukkah=Krd
mit Brokkoli und rofen Linse

Um diesen Bericht zu verfassen, hat McCormick eine dynamische Experten-
Gruppe - Kbche, kulinarische Klchen, sensorische Wissenschaftler,
Erndhrunysspezialisten, Trendverfolger, Marketingexperten sowie
Nahrungstechniker — aus verschiedenen Orten weltweit zusammengestellt,
Dazu yehort ein  einjéhriger Prozess, der kulinarische Forschunygen,
Datenerhebunyen und Erkenntnisentwicklunyg beinhaltet.

Das Resultat sind funf Trends mit Geschmackstoffskombinationen
die veranschaulichen, wie diese Trends durch den Geschmack entstanden
sind. Sie heben weltweit eine sich entwickelnde und &uBerst persdnliche
Einstelluny zu Nahrunygsmittel hervor — und werden unsere Essyewohnheiten
in den ndchsten Jahren beeinflussen.

McConrmick, Leidemckaft [ir Gerckmack™ :

Cedampfte Muscheln und
ArfiIschocken mit Haselnuss-Gremolata




Jnd Innovation
freffen aufeinander -

eny die Nahrunygsmittelkulturen weltweit miteinander
verbundensind. WeitundbreithebenKbécheinRestaurants
und Kuchen authentische Zutaten durch individualisierte
Anregungen, moderne Sensibilitéten und innovative Techniken ENTSCHULDIGUNGEN SIND
hervor. Das Ergebnis? Ein k&stliches Medley aus einzigartigen UNN(")T|G
Geschmackserlebnissen, das kreativer, vielfaltiger und

personlicher ist. SPEZIELL FUR SIE ERSTELLT

EMPOWERED EATING
VERBORGENES POTENZIAL

WELTWEIT AUF MEINE ART

Kalte chinesische Teigtaschchen mit cremiger Dukkah-Soke

In diesem Jahr [&sst die Geschmackstrends erkennen, wie 5 | b |
rends dfes glObalen

Geschmacks

Ein kompromissloser Genuss der lukullischen
Aromen, um die Genuygtuuny einer kurzen
Auszeit zu yenieBen

Ein praxisorientiertes Konzept zur Darstelluny
unseres besten Angebots

Die Schaffuny von Gesundheit und
Wohlbefinden im Einklang mit einem sehr
persdnlichen und anpassungsfahigen Ansatz

Vollsténdige Gewinnuny aller
Geschmacksstoffe aus allen Zutaten, damit
nichts vergeudet wird

Die unbeyrenzten
Geschmacksmaobglichkeiten der weltweiten
Zutaten jenseits der tfraditionellen Rollen in
~ethnischen™ Kichen entdecken
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Herzhaftes Orangen-Sorbet mit warmer Rumsole

d Gewlrzkeksen

In einem sinnvollen Aufstand geyen die stdndige
ReizUberflutuny des modernen Lebens entscheiden
sich  Feinschmecker yanz bewusst daflr, eine
Pause einzulegen und den Moment zu genieBen.
Die kompromisslose Flucht vor den tdylichen
Anforderungen verlangt eine Pause und die
Geleyenheit, jedes Detail des Esserlebnisses
genieBen zu kbnnen. Durch den intensiven
Genuss der lukullischen Aromen unterstreichen
wir unseren Anspruch auf die ersehnten GenuUsse
sowie das verdiente Gefuhl von Zufriedenheit, bis die
Welt schlieBlich wieder in Ordnungy ist.

Rippchen mit Kakaoaroma und
BBQ-SolBe mit Passionsfrucht

DEKADENTE
BlTTERSCHOKOLADE,

SUSSSES

RASILIKUNM

g PASSIONSFRUCHT

ensive, ziigellose Kombination,

Eine int
die alle Sinne berauscht

SCHWARZER Rum.
CEROSTETE ORANGE &

PIMENT

Ein é:;ﬂug ig die Tropen und sinnlicher
uss, der eine dusgew
S ogene
geschmacksfijlle bietet un v%érmt

€ine sofortige tropische erholuny
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87 Torte Tatin mit Apfeln §
und Salbei

GERAUCHERTE TOMATE

| ROSMARIN
CHILI

& SUSSE ZWIEBEL

T,
Mit einem wohlschmeckenden Ausdruck von APF ELM O3S

Identitdt und Stolz erweitern Hobbykdche und
Chefkdche ein praxisorientiertes Esskonzept, indem
sie einziyartiye Zutaten und Rezepte persdnlich

inzigartiy . pte p | & MELASSE
entwickeln und verbessern. Sie haben spaB dabei
und sind davon Uberzeuygt, dass sie mit etwas mehr

Zeit und Aufwand die reinsten Aromen anbieten Rustikal und beruhige“?j 4o RGUChige, siiBe und scharfe
und dleichzeitiy ihr Bestes vorzeiyen diese Kombination pereicherf j& GeSChchksfoffe

: Irliche Weise verlej !
kdnnen. Gleichdenkende Enthusiasten kommen Mahizeit auf natarlich eihen selbstyemachtem Ketchy
SoBen, Marme| p.

rund um diese Zunft als Gemeinschaft zusammen -_-___________ aden und deryleichen
mehr Wirze

und teilen dynamische und authentische

/

(11

Tomaten-Marmelade mit
Rosmarin und pochiertem Ei

Essenserlebnisse.



Manygoldsalat mit Brombeeren-Gewlrznelken-Vinaigretie

f

Die Beziehunyg der Menschen zu Nahrungsmittel hat
sich verdndert und ist sorgfdltiger, persénlicher und
yesundheitsbezoyener yeworden. Die Auswahl
einer vielfaltigen Erndhrungsform macht es méglich,
.Food Zen™ durch ein sehr persénliches und flexibles
Konzept zu erreichen, das taglich oder sogar von
Mahlzeit zu Mahlzeit gedndert werden kann. Nach
vielen Jahren der Extreme und des Gefuhls, dass die
Erndhrung auBer Kontrolle geraten ist, erméylicht
Ihnen dieser nachhalfige Lebenssti wieder mehr
Selbstbestimmunyg und auf harmonishe Weise zu
finden, was fur Sie selbst richtiy ist.

DINKELKORN,
BROMBEERE &

SEWURZNELKE

- - —

Gesunde alte Getreidesorte
wiederentdeckt
mit markigen Frucht-
und Gewurznoten

e —

MARKTFRISCHES BROCCOL| &

DUKKAH

(MISCHUNG AUs KUMMEL
KORIANDER, SESAM UND NUSSEN)
B

Zufriedensfell
end
Gleschmcckstoffe und - e

g alischen
Gewlrzmischungen
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Gedampfte Muscheln und
Arfischocken mit Haselnuss-Gremolata

DEFTIGE FLE\SCHSTUCKE,
Feinschmecker 1dsen aus GemUse sowie Fleisch KOCHBANANEN UND ART,SCHOCKEN,

und Fisch fantastische Aromen, um die in den

Zutaten verborgenen Mbglichkeiten aufzudecken. Z\ \\/\T STANGEN PA pQ/ KA
Mit kUnstlerischem Geschick verwandeln sie weniy
verwendete Teile wie Blafter und Stiele sowie & HASELNUSS

kaum bekannte Fleischsticke und Meeresfrichte Eine neue Art der Zubereitung von

in auBergewdhnliche Gerichte. Kreative Fleisch und Kartoffeln Zutaten, die Sie 2y kennen g
Kochmethoden, eine Leidenschaft fur Enfdeckungen Diese Zutaten regen zu kreOTlV?n laden dazy ein, neu en‘rdeg ;Ubfen
und die Gesinnuny, nichts zu verschwenden, treiben Methoden an, die den Aromen inr werden, um deren leckeren viZlf zu
diese Bestrebuny voran, um auch wirklich jedem volles Potenzial entlocken Eigenschaften freizusé’rzenomgen

Teil einer Zutat noch das letzte bisschen Aroma
ZU entlocken.

Gesehmorte Lammkeulen mit Zimt und puriertem Kochbanang



AUl meinge Art
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urzgebratenes suB-
pikantes Schweinefilet
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Feinschmecker erkunden eine neue Art und

JAPANISCHE kATs|-
SOSSE MIT

fraditionelle yglobale Kuchen, sondern UND CAJETA SOSSE) QDE

L
durch individuelle Zutaten inspiriert wird, die sich (MEX\KANISCHE KARAMEL ( ; [\ /\I Q
durch einziyartiye Aromen auszeichnen. Obwonhl

. i Genuss ..
diese Zutaten noch immer mit speziellen Kulturen in Suger, Voumuc?slg:\;ﬁe Gerichte Wurz|ge Aromen durch BBQ
serfs und her )

erhebt Des o neue Hohen i und Sf?aksoBen
N das ndchste yangige

Warzmitte|

Weise des Kochens und Essens, die nicht durch

Verbinduny yebracht werden, sind sie nicht mehr auf

ihre urspringliche Verwendunyg beschrénkt. Diese

irdischen Elemente werden von Kéchen nahtlos in ____—___—____-

das allfdgliche Kochen inteyriert.




